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Active & Sportive
L

DEPARTEMENT DE L’OISE
ARRONDISSEMENT DE BEAUVAIS
CANTON DE MOUY

MAIRIE DE HERMES

DECISION N°2023-05

OBJET : PRESTATIONS DE SERVICES PORTANT SUR LA CONFECTION ET LA
LIVRAISON DE REPAS SCOLAIRE EN LIAISON FROIDE

Le Maire de la commune de Hermes,

Vu le code général des collectivités territoriales et notamment les articles L.2122-22 et 1.2122-23,

Vu le décret n° 2016-360 du 25 mars 2016 relatif aux marchés publics,

Vu la délibération n°2020-013 du 28 mai 2020 relative aux délégations du maire pour le conseil municipal,

Vu le lancement de la procédure adaptée ouverte le 22 novembre 2022 pour un marché de prestation de services
portant sur la confection et la livraison de repas scolaire en liaison froide

Considérant les offres de CONVIVIO-EVO et DUPONT RESTAURATION,

DECIDE

Article 1 : de retenir ’offre de CONVIVIO- EVO pour la confection et la livraison de repas scolaire en liaison
froide.

Mairie 17 Rue du 11 Novembre 60370 Hermes
TéL : 03.44.07.50.06 Courriel : mairie@uille-fiermes.fr  Site : fittp://www.ville-hermes.fr
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Au service Des Territoires de I'Oise

RAPPORT D’ANALYSE DES OFFRES

64116 — Commune de HERMES — Prestations de services portant sur la confection et la
livraison de repas scolaires en liaison froide

Rédacteur / Chargé dopérations |

Cindy HENWOOD
Le 09/02/2023

Circuif de relecture inteme

i Partie Administrative I Directeur Général
| Cindy HENWOOD Florence SYOEN
Le 09/02/2023 Le 09 02 2023

64116 - Commune de HERMES — Prestations de services portant sur la confection et la livraison de repas scolaires en liaison froide
ADTO-SA0

36 avenue Salvador Allende - 60000 Beauvais

Té!: 0344 06 27 80 - Fax : 03 44 06 27 99 - accueil@adto-sao.fr
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MODE DE DEVOLUTION ET DISPOSITIONS GENERALES DU MARCHE

I n’est pas prévu de décomposition en lots. Un seul accord-cadre sera passé pour la réalisation des prestations.
It n'est pas prévu de décomposition en tranches.

I n'est pas préwu de décomposition en phases.

La proposition de variantes facultatives n'est pas autorisée.

La proposition de variantes imposées n'est pas prévue.

L'accord-cadre ne comporte pas de prestations suppléementaires éventuelles.

RAPPEL DU DEROULEMENT DE LA PROCEDURE

B Mode de passation, en application du Code de la Commande Publique

Accord-cadre aprés procédure adaptée ouverte avec possibilité de négociation (toutes les offres) — art. R. 2123-1, R.2162-1 &
R.2162-6 et R.2162-13 2 14 du Code de la Commande Publique

Le montant maximum annuel de I'accord-cadre en valeur est de 80.000,00 € HT.

L'accord-cadre est a bons de commande mono-attributaire.
La durée de I'accord-cadre est comprise du 26 avril au 31 aot 2023 inclus
L'accord-cadre pourra étre reconduit 3 fois par périodes successives de 12 mois.

B Date de mise en concurence

Le 22/11/2022

B Supports - Date de publication

> plateforme de dématérialisation : marchespublics.info — 22/11/2023
» journal d'annonces légales : Picardie La Gazette — 24/11/2022

M Date et heure limites de réceplion des plis

Le 17/01/2023 avant 12 heures.

B Nombre de plis recus

» dans les délais : 2

> hors délais : 0

Hermes
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B Date d'ouveriure des plis

Le 18/01/2023

B Enregistrement des plis regus

Les plis regus sont détaillés dans le registre des dépdts figurant dans I'annexe 1.

ANALYSE DES CANDIDATURES

Le Pouvoir Adjudicateur a autorisé la production d'un DUME sans remise obligatoire par les candidats de l'ensemble des
justificatifs de leurs capacités.

Suite & l'examen de la conformité des piéces regues, il est constaté que les candidats ont produit l'ensemble des piéces demandées, les
candidatures sont conformes.

EXAMEN DE LA CONFORMITE DES OFFRES

La conformité des offres est analysée au regard des éléments demandés dans le DCE.

» Conformité des offres a I'ouverture (Cf. annexe 3 « analyse de la conformité des offres ») et apres demandes de
régularisation :

Le candidat Convivio-Evo a régularisé la conformité de son offre au regard des éléments demandés dans le DCE apres la
demande de régularisation.

» Conformité des exigences demandées au CCTP et aprés demandes de regularisation :

Il est proposé de déclarer irréguliére l'offre de DUPONT RESTAURATION.

JUGEMENT DES OFFRES

M Rappel des critéres pondérés de sélection des offres

Intitulé du critére Pondération
Qualité de la prestation 60%
Prix de la prestation 40%

B Viéthode de notation refenue
> sur le critére «prix des prestations» jugement sur un total de 70 points (avant pondération)

L'analyse du prix des prestations portera sur la somme totale HT de 'ensemble des affaires types (DQE).

Hermies - Prestations de services portant sur la confection et la livraison de repas scolaires en liaison froide
ADTO-SAQ

36 avenue Salvador Allende - 60000 Beauvais

Tél: 03 44 06 27 80 - Fax : 03 44 06 27 99 - contact@saoise.fr

SPL au capital de 80 000 €
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L'offre financiére la moins onéreuse et recevable (C'est & dire pour laquelle il n'a pas été démontré que les prix présentaient un caractére
anormalement bas et qui remplit les conditions de recevabilité sur le plan de la valeur technique) sera créditée du maximum de 35 points
(avant pondération).
Pour les autres candidats, le nombre de points (P) affecté a chaque offre est calculé de fa maniére suivante :

P =70 x (montant de l'offre la moins-disante / montant de l'offre considérée).

> sur le critére «qualité de la prestation» jugement sur un total de 70 points (avant pondération)

La qualité de la prestation sera évaluée sur la base des informations contenues dans le mémoire technique établit selon le cadre de
réponses produits a 'appui de son offre par le candidat.

Le mémoire technique et le cadre de réponse seront jugés et crédités d'un nombre de points fixé au maximum a 70.
Toutes ces données doivent concemer la seule agence qui fait l'offre et étre en cours de validité au moment de la remise de ['offre.
Dans le détail, la répartition des points s'opérera de la maniére suivante :

< organisation des livraisons et matériels utilisés - 10 points

++ respect des nomes d'hygiéne et justification bactériologiques — 10 points

< organisation de la cuisine centrale du secteur, moyens en personnels et matériels affectés a la mission (réponses précises
demandées) - 10 points

< qualité des produits — 10 points (remplir la grille qualité annexe 1 du CCTP)
< composition des menus avec indications du grammages retenu (exemple & fournir) — 10 points

* moyens mis en ceuvre pour proposer des menus spécifiques répondant aux prescriptions des régimes spéciaux destinés aux
enfants - 10 points

+ engagement du candidat en matiére de développement durable pour la prestation (mode de transport et distance parcourue au
cours du cycle de vie du produit, efforts sur les emballages et le conditionnement, saisonnalité des produits et gestion des déchets par
le fournisseur} - 10 points

DEMANDE DE JUSTIFICATIONS RELATIVES A UNE OFFRE SUSCEPTIBLE D’ETRE ANORMALEMENT BASSE

Aucune offre n'apparait susceptible d'étre qualifiée d'anormalement basse.

Hermes
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DEMANDE DE PRECISION SUR LA TENEUR DES OFFRES

Il a été demandé des précisions aux candidats en date du 20/01/2023.

Nom du candidat CONVIVIO-EVO

1/ Confirmer que vous mettrez a disposition un kit en lien avec la
thématique abordée ainsi qu'une animation sur le temps du repas |
sans surco(t conformément au CCTP |

Précisions demandées i . o
- Confirmer que vous livrerez les entrées, les plats principaux

(viandes, poissons, féculents et les Ilégumes ect..) dans des bacs |
gastronormes en inox GN 1/2 et les condiments et les fromages |
seront conditionnés dans des bacs gastronormes eninox GN 1/6. |

1 / Oui, sur trois repas a theme par an

Précisions apportées par le candidat . . .
2/ Oui, je vous confirme notre engagement a respecter le cahier des

charges

Avis sur ces précisions Les précisions apportées sont satisfaisantes

Nom du candidat DUPONT RESTAURATION

1/ Confirmer que vous livrerez les repas dans des bacs inox
(contradiction entre le cadre de réponses et le mémoire technique)
conformément au CCTP

2/ Préciser le pourcentage de viande d'origine francaise
(contradiction dans le cadre de réponses et 'annexe 1 du CCTP)

Précisions demandées i o i .
3/ Confirmer que la collectivité aura bien le choix entre deux

composants concemant les entrées, les accompagnements du plat
principal et les desserts conformément au CCTP

4 /Confirmer que vous mettrez a disposition un kit en lien avec la
thématique abordée ainsi qu'une animation sur le temps du repas |
sans surco(t conformément au CCTP |

Hemes
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5 / Préciser la distance parcourue au cours du cycle de vie des

produits et fournir notamment la liste des fournisseurs autour de la
ville de Hermes et non de la ville de Cauffry

6 / Préciser le pourcentage de fruits frais et surgelés utilisés
(contradiction de I'annexe 1 du CCTP et le mémoire technique)

Précisions apportées par le candidat

2/Nos viandes telles que le porc, le beeuf, la volaille, le veau sont 100%
origine France. Cependant I'agneau et le mouton sont 50% d'origine
France et 50% d'origine UE. En plus de cela, le porc et la volaille peuvent
étre labellisé LABEL ROUGE.

3/ Conformément au C.C.T.P, la collectivité aura bien le choix concemant
les entrées, I'accompagnement et les desserts. En effet, les menus
proposés dans fe mémoire technique sont & choix simple néanmoins,
vous avez la possibilité d'avoir des choix doubles dans les menus.

4/ Lors des repas a themes proposés par la société Dupont Restauration
la cuisine centrale est en mesure de « décorer » la salle de restaurant
avec des ballons, affiches afin de vivre complétement le théme choisi par
notre service marketing. Sur les animations, excepté 'animation crépes
proposée dans le mémoire technique, ces demiéres sont sans surcolit
pour le convive.

5/ Nous réalisons des commandes groupées. Cest-a-dire que tous nos
fruits et légumes amivent & la cuisine centrale deux fois par semaine. Cela
permmet une fraicheur optimale, mais aussi des fruits & maturité qui
permettent d'étre en conformité avec les cahiers des charges. Nous
privilégions les producteurs locaux aux alentours de la cuisine centrale
pour réduire notre empreinte carbone et favoriser le développement des
exploitations agricoles. Le fait de s'approvisionner dans les Hauts-de-
France favorise la fraicheur et la saisonnalité des produits. Le marché de
Phalempin participe a une économie locale s'agissant d'une coopérative
de producteurs. Nos produits locaux parcourent environ 150 kilométres
maximum avant d'étre livrés sur notre unité de production.

6/90% de nos fruits sont frais et de premiére catégorie. 10% des fruits
sont pasteurisés comme par exemple certaines de nos salades de fruits,
ou encore les compotes. Les fruits surgelés représentent une minorité. lls
sont généralement consommés pour certaines de nos patisseries (tarte
ou tartelette).

Hermes

Avis sur ces précisions

La réponse a la demande de précision n°1 relatif au
conditionnement rend . En effet le CCTP précise
que la livraison se fera en bacs inox et non pas dans un premier
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temps en barquettes recyclables puis en bacs inox & partir
septembre 2023.

PROPOSITION DE REGULARISATION DES OFFRES IRREGULIERES

Il a &té proposé aux entreprises concemées de régulariser leur offre lors de la négociation en date du 20/01/2023.

Non remise des DQE affaires types 3 et 4

Le candidat a remis les DQE affaires types 3 et 4 manquants

L'offre est régularisée

Hermes - Prestations de services portant sur la confection et la livraison de repas scofaires en liaison froide

ADTO-SAQ .
36 avenue Salvador Allende - 60000 Beauvais
Tél: 0344 06 27 80 - Fax : 03 44 06 27 99 - contact@saoise.fr
SPL au capital de 80 000 €
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ANALYSE

M Analyse des offres

Analyse du critére prix de la prestation

MENUS 4 COMPOSANTES MENUS 5 COMPOSANTES
Maternelle Primaire Adulte Maternelle | Primaire Adulte
§1 UnIEIrS pour afelance de 268€HT | 273€HT | 368€HT | 288€HT | 293€HT | 388€HT
l'accord-cadre 2023
Prix unitaire actuel payé par la
collectivité pour un menu 5 2,16€ HT 2,26€ HT 2,526 HT 2,16€EHT | 2,266 HT | 2,52€ HT
composantes
Evolution +19,40% +17,22% +31,52% +25% +22,87% | +35,05%
GOUTER 2 COMPOSANTES GOUTER 3 COMPOSANTES
Prix unitaire pour la relance de
l'accord-cadre 2023 0.52€ HT 0.78€ HT
Prix ur?it.ali’re actuel paﬁyé parla 0,40€HT 0,40€HT
collectivité pour le goiter
Evolution +23,08% +48,72%
Analyse du prix
. ] CONVIVIO-EVO
Désignation
Affaire type 1 65208,02€
Affaire type 2 71836,95€
Affaire type 3 69655,42€
Affaire type 4 67389,55€
Montant de 'offre € HT 274 089,94 €
Points sur70 70,00
Points aprés pondération de 60 % sur 42 42,00
Classement 1
Hermes
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Analyse du critére qualité de la prestation

Qualité des prestations

. . CONVIVIO-EVO
Critére Points
Organisation des livraisons et matériels utilisés sur 10 10,00
Respect des normes d’hygiéne et justification bacteriologiques sur 10 4,82
Organisation de la cuisine centrale du secteur, moyens en personnels et
. A T % 1 sur10 7,50
matériels affectés a la mission (réponses précises demandées)
Qualité des produits sur 10 9,99
Composition des menus avec mdncf(a;tjl(r):i;du grammages retenu (exemple & sur 10 9,50
Moyens mis en ceuvre pour proposer des menus spécifiques répondant aux sur 10 6.25
prescriptions des régimes spéciaux destinés aux enfants '
Engagement du candidat en matiére de développement durable pour la
prestation (mode de transport et distance parcourue au cours du cycle de vie sur 10 813
du produit, efforts sur les emballages et le conditionnement, saisonnalité des ’
produits et gestion des déchets par le fournisseur)
Points sur70 56,19
Points aprés pondération de 40 % sur 28 22,47
Classement 1
B Proposition de classement des offres
Synthése
L. . CONVIVIO-EVO
Désignation
Note - Prix sur 42 42,00
Note - Qualité des prestations sur 28 22,47

Total des notes pondérées

Classement

Hermes - Prestations de services portant sur la confection et |a fivraison de repas scolaires en liaison froide
ADTO-SAO
36 avenue Salvador Allende - 60000 Beauvais
Tél: 03 44 06 27 80 - Fax : 03 44 06 27 99 - contact@saoise.fr
SPL au capital de 80 000 €
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NEGOCIATION

B Nombre de candidats admis & la négociation

Pour rappel, le nombre d'offres admises a la négociation fixé dans I'avis d'appel a concurrence est fixé & 'ensemble des offres.

B Condtion de négociation

Une demande d'optimisation financiére a été adressée au candidat ayant remis une offre admise & la négociation le 01/02/2023.

Une réponse devait &tre rendue pour le 09/02/2023 avant 12 heures au plus tard.

B Nombre de plis recus

» dans les délais : 1

» hors délais : 0

B Analyse des offres négociées

Le candidat a conservé ses prix initiaux et n'a pas présenté de nouvelle offre optimisée.

B Proposition de classement des offres négociéss

Synthése
L . . CONVIVIO-EVO
Désignation
Note - Prix sur 42 42,00
Note - Qualité des prestations sur 28 22,47

Total des notes pondérées

Classement

Hermes - Prestations de services portant sur la confection et la livraison de repas scofaires en liaison froide
ADTO-SAO

36 avenue Salvador Allende - 60000 Beauvais

Tél: 0344 06 27 80 - Fax : 03 44 06 27 99 - contact@saoise. fr

SPL au capital de 80 000 €
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PROPOSITION D'ATTRIBUTION

Au vu des critéres analysés, il est proposé au Pouvoir Adjudicateur de retenir l'offre de I'entreprise Convivio-Evo :

Acceptation du Pouvoir Adjudicateur valant décision d'attribution

A Hemmes, le

Le Maire

Grégory PALANDRE

Hermes - Prestations de services portant sur la confection et la livraison de repas scolaires en liaison froide
ADTO-SAO &
36 avenue Salvador Allende - 60000 Beauvais

Tél: 03 44 06 27 80 - Fax : 03 44 06 27 99 - contact@savise.fr
SPL au capital de 80 000 €
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ANNEXE 1 — REGISTRE DES DEPOTS

COMMUNE DE HERMES
17119 rue du 11 Novembre 60370 HERMES
Téléphone : 0344075006

mairie@ville_hermeas fr

Ref. achataur 64116/ 22475 Ret. MP{ S-PA-1210445
Publlé o 22111022 Explré le TIOR3 & 12200
Objet de ia consuitation :

Prestations de services portant sur la confection et la livraison de repas scolaires en liaison froide:.

Responsable chargé de {'enregistremant : HENWOOD Cindy
Nature des plis enregistrés : B candidatures £ offres

Enregistrement des plis

Bl ; Dréplt le Soumissionnaine

1 0O MowI&118s
2 0 13023416119

CONVIVIO-EVD 76190 Bols himont
DUPGNT RESTAURATION 62820 Libarcouny

‘CR'CA OR |08

C :dépdt dématérialisé

D* : dépdt démaitdrialise lie & une copie de sauvegarde

DR : dépdt dématérialisé remptace

P :dépbt papier

S :dépdt papier {copie de sauvegande} non li¢ & un dépdt démat
§* : déplt papier {copie de sauvegarde} lié & un dépdt démat

Arrété de la liste

A ce jour il a dté recu - 2 plis dans les délais et 0 plis hors délais.
A BEAUVAIS, is 17/017/2023

fe fonctionnaire chargé de l'enregistrement,

Décharge

Je soussigné, | certifie avoir recu les plis enregistrés dont je donne décharge au respongable de leur enregistremant.

A HERMES, le 17/01/2023

Hermes - Prestations de services portant sur la confection ef Ia livraison de repas scolaires en liaison froide
ADTO-SAO

36 avenue Salvador Allende - 60000 Beauvais

Tél: 03 44 06 27 80 - Fax : 03 44 06 27 99 - contact@saoise.fr
SPL au capital de 80 000 €

Fe
=t 1 Page 12 sur 18



Envoyé en préfecture le 24/02/2023
Recu en préfecture le 24/02/2023
Publié le 24/02/2023

I
|
F
I
|

ID : 060-216003103-20230215-D2023_05-AU

~ v

ANNEXE 2 - CANDIDATURE

N° Enveloppe 1 2
Q )
5 25
o
CANDIDAT s =
= o<
: 2k
8 i
FORMULAIRES
DC1 X X
DC2 X X
'RUBRIQUE E du DC2 |
|
Chiffre d'affaires global X X
Chiffre d'affaires relatif au marché X X
i
RUBRIQUE F du DC2
Certificats de qualifications professionnelles X X
Liste des prestations similaires exécutées au cours des trois derniéres années X X
AUTRES
Jugement redressement judiciaire SO SO
Attestation sur I'honneur X X
Attestation d'assurance responsabilité civile professionnelle X X
Hermes ~ Prestations de services portant sur la confection et la livraison de repas scolaires en liaison froide
ADTO-$A0 M
36 avenue Salvador Allende - 60000 Beauvais -
Tel: 03 44 06 27 80 - Fax : 03 44 06 27 99 - contac@saoise.fr —
SPL au capital de 80 000 € ( =
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ANNEXE 3.1 - ANALYSE DE CONFORMITE DES OFFRES AVANT
DEMANDE DE PRECISIONS

IRREGULIER X

2 AFFAIRES
CONVIVIO-EVO . X X X TYPES SONT

MANQUANTES
LES3ET4

DUPONT RESTAURATION X X X X X

* Préciser ci-dessous la non-conformité des offres les rendant imégulieres, inacceptables et inappropriées

ANNEXE 3.2 - ANALYSE DE CONFORMITE DES OFFRES APRES
DEMANDE DE PRECISIONS

CONVIVIO-EVO X X X X X

DUPONT RESTAURATION X X X X X

Hermes - Prestations de services portant sur la confection et la livraison de repas scolaires en liaison froide

ADTO-SAO -
36 avenue Salvador Allende - 60000 Beauvais

Tél: 0344 06 27 80 - Fax : 03 44 06 27 99 - contact@saoise.fr

SPL au capital de 80 000 €
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ANNEXE 4 — ANNOTATIONS

CONVIVIO-EVO

Modalités des livraisons (prise de commande, respect de I'horaire de
livraison, bon de commande...) :

Respect de 'horaire de livraison indiqué au CCTP. Remise d'un bon de
commande mentionnant les quantités livrées ainsi que la température de la
caisse du camion.

Prise de commandes : Menus établis sur des cycles de 6 a 8 semaines, ils
seront transmis un mois avant sur la base d'un effectif prévisionnel. Les
effectifs réels devront étre transmis la semaine S-1 pour la semaine S.
Ajustement I'avant-veille ou la veille du jour de livraison sous un horaire
défini conjointement par mail ou téléphone.

Organisation des livraisons et matériels utilisés

Matériels utilisés (type de véhicules utilisés, conditionnement des
repas...):

Conditionnement : bacs gastronomes inox conformes au CCTP. Les bacs
seront repris le lendemain.

Type de véhicule : 135 véhicules frigorifiques. Utilisation d'un logiciel
chronos permettant d'optimiser les tournées de livraisons.

10

Respect des normes d’hygiéne :

Mise en place d'un Plan de Maitrise Sanitaire basée sur la méthode
HACCP. Le PMS s'appuie sur la méthode des 5 M : main d'ceuvre /
matériel / matiére / méthode et milieu. Directeur de la cuisine central se
déplacera au restaurant scolaire afin de sensibiliser le personnel aux régles
d'hygiéne et aux procédure qualité au travers d'un classeur hygiéne mis a
disposition.

Echantillon représentatif des plats servis conditionné et stocké en chambre
froide pendant 15 jours.

Mise en place d'un plan de nettoyage et de désinfection.

1,49

Justifications bactériologiques :

12 audits hygiéne par an, plus de 60 analyses de plats cuisinés, plus de
150 prélévements de surface pour contréler la désinfection du matériel et
des locaux, 2 analyses d'eau microbiologiques annuelles, 1 analyse d'eau
chimique annuelle.

3,33

Mesures liées au Covid-19

= Respect des normes d'  hygiéne et justification bactériologiques =3

4,82

Hemes
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Organisation de la cuisine centrale :
La cuisine centrale est basée a Bois-Himont (76).

Fed v diFrem ey bim Anc irnterlAacsiten ire ~rdt
. laentncanon des Interiocuteurs particulier:

Capacité : 22 000 repas par jour

25

matériels affectés a la mission
(réponses précises demandées)

Organisation de la cuisine centrale du
secteur, moyens en personnels et

Moyens en personnel et équipements :

Nombre effectif : Environ 70 salariés

Equipement : le candidat a fourni une liste trés détaillée d'équipement que
posséde la cuisine

H

75

Provenance des denrées entrant dans la composition des repas :
Carte interactive sur le site de www.convio.fr indiquant les 1200
foumisseurs et producteurs locaux dont 215 en vente directe.

Le candidat a également foumi un tableau relatif a la provenance de
quelques produits (boissons, beurre, ceuf, fromage, épicerie, fruits et
légumes, poissons, traiteur et viandes) essentiellement basés en région
Normandie pour 48%.

3,33

Qualité des produits

Fraicheur des denrées :
La majorité des produiis u ||: 65 sont \v'lé—tz gamme 67%.
Les crudiies sont 70% de 1ére gamme, les cuidités sont 50% de 4éme
gamme, les potages sont 80% de 1ere gamme, les entrees chaudes sont
100% de 3éme gamme, ndes de boeufs sont 70% de 1ére gamm
les viandes de veau sont 65% de 1ére gamme Iesvolalllessont34%de
1ere gamme, et 33% de 2eme et 3éme gamme, les viandes de
70% de 1ere g Ies viandes d' agneaux sont 55% de3éme gamme
charcuteries st ‘.' 1009 le 1ére g ;, les poissons sont 80% de 3éme
gamme, les legumes sont 50% de 1ere et 3éme gamme,

, les fromagesilaitagesfruits crus sont 100% de 1ere
gamme, les fruits cuits sont 70% de ime et les patisseries sont
45% de 1ére gamme

3,33

Indication des produits labélisés et issus de I'agriculture biologique :
Les crudités, les cuidités, la charcuterie, les légumes, les fruits sont 20%
hio ou HVE. La volaille et le porc 5% de label rouge. Les poissons sont
100% MSC. Les fromages et laitages sont 5% de produits fermiers.
Labels : viandes frangaises, le porc francais, volaille frangaise, lapin de
France, viande de veau frangaise, viande de veau frangais, viande bovine
frangaise, filiére nutrition, Opale, Label Rouge, AoC, AOP, Commerce
Equitable et Race a viande, Réseau produit en Bretagne, Agrilocal, Inter
Bio Normandie et je soutiens agriculteurs de Bretagne.

3,33

o

9,99

Hemmes
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Proposition de menus respectant la Loi EGALIM et indication du
grammage retenu pour chaque composant du repas :
Respect de la structure des repas indiquée au CCTP.

Le candidat a fourni des exemples de menus sur 3 semaines illustrant
lintégration d'éléments biologiques et le repas végétarien

. Proposition au minimum de deux choix par composant.
Exemples de goiiters sur une semaine illustrant des godters 2 ou 3
composants.

1,5

Respect du grammage GEMRCN :
Le candidat respecte le grammage GEMRCN dans la composition des
menus. Présence des tableaux de grammages.

Proposition d'exemples de pique niques sur une semaine

Proposition de menus a thémes :

Le candidat a détaillé le programme de menus & théme sur l'année scolaire
2022-2023. ll indique que le programme sera présenté lors des
commissions restauration et qu'il sera validé les repas a théme de I'année.
Kit fournit pour 3 repas a thémes par an.

Exemple de fiches techniques qui seront fournis dans le cadre
d’exécution de la prestation :
Le candidat a foumi 7 fiches techniques détaillées.

9,5

Gestion des repas dans le cadre des P.A.l,

Pour les allergies dites simples, la diététicienne organise, met en place et
assure le suivi du P.A.l (déclinaison du menu classique selon la prise en
charge de I'enfant). Les plats seront conditionnés et etiquetés
individuellement.

Pour les allergies dites complexes, le candidat proposera aux familles de
ramener un panier repas ou proposera d'acheter directement des repas
spécifiques auprés d'une société spécialisée (Nutrisens) a

3,75

Gestion des repas sans porc
Prise en compte des repas sans porc

25

6,25
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Mode de transport, distance parcourue au cours du cycle de vie du
produit (Norme de véhicule utilisé - Conso énergétique - pollution /
Distance parcourue au cours du cycle de vie du produit) :

Norme de véhicule utilisé / Conso énergétique - pollution :

Veéhicules frigorifiques respectant les normes anti-pollution, certifiés Euro
Ncap. Norme EURQO 6 Formation des conducteurs a I'éco-conduite.

Distance parcourue au cours du cycle de vie du produit :

Le candidat indique favoriser le circuit court en se fournissant auprés de
producteurs locaux dans un rayon entre 50 a 80 kilométres autour de leur
cuisine centrale.

25

Efforts sur les emballages et le conditionnement (Type d'achat
priorisé (ex : conditionnement groupé ou en vrac) / Proposition en
matiére de réduction d'emballage)

Type d'achat priorisé :

Le candidat privilégie les gros conditionnements sans plus détailler.
Proposition en matiére de réduction d’emballage :

0,625

déchets par le fournisseur)

Saisonnalité des produits :

Le candidat respect la saisonnalité des produits en utilisant des produits
frais et donc de saison.

Présence d'un calendrier annuel de saisonnalité des fruits et des légumes.

25

au cours du cycle de vie du produit, efforts sur les emballages et le conditionnement, saisonnalité des produits et gestion des

Engagement du candidat en matiére de développement durable pour la prestation (mode de transport et distance parcourue

gestion des déchets (Proposition de tri des déchets au sein du
restaurant scolaire / Proposition de lutte contre le gaspillage
alimentaire):

Mise en place de tables de tri, installation d'un récupérateur d'eau
(réutilisable pour I'arrosage des fleurs et végétaux de I'école), récupération
du pain non consommé (le candidat propose qu'une association par
exemple récupére le pain non consommé afin de vendre les restes en ['état
ou sous forme de chapelure a des éleveurs de porc afin de financer un puit
au Mali.)

Mise en place d'une campagne par voie d'affichage dans le restaurant
scolaire afin de sensibiliser les éléves aux gaspillages alimentaires.

25

8,13

Points aprés
pondération de 40
%

Classement

sur
28,00

56,19

Hermes
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